=
MANCINO
VERMOUTH

==’

2008 entschied der bekannte italienische Bartender Giancarlo Mancino, dass
er nicht langer mit den immergleichen Produkten und Aromen arbeiten wollte.
Seine Negronis, Martinis und Manhattans sollten etwas Besonderes werden:
aufregend und neu, ohne ihre klassischen Wurzeln zu vergessen.

Der Weg dahin: ein Vermouth, hergestellt in Handarbeit in einer kleinen,
italienischen Familienbrennerei, nach klassischen Rezepten aber mit Aromen,
die es so noch nicht gibt.

Der Mancino Rosso ist ein roter und stiffer Vermouth. Warme Gewtirze treffen
auf intensive Frucht und eine bitterstilbe Fuille, die Sie so noch nicht erlebt
haben. Mit den insgesamt 38 Botanicals die im Rosso zusammenkommen hat
Mancino einen Vermouth geschaffen der besonders gut als Basis der beiden
bekanntesten Drinks mit Rosso Varianten funktioniert: Vanille, saurer Rhabarber
und Zimt verbinden sich mit Muskatnuss und Orangen zur perfekten Zutat
fur einen Manhattan oder Negroni.
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