Cognac

DE LUZE

FONDEE EN 1822

Der De Luze VSOP Fine Champagne Cognac besteht aus einer meisterhaften
Komposition feinster Branntweine der beriihmten Grande und Petite Champagne.
Der De Luze VSOP verfiihrt mit seinem Duft nach Sommerblitenblattern, Pflaumen,
kandierten Friichten, Vanille, Schokolade und Friichtekuchen. Im Mund entfaltet er
einen fruchtigen, vollmundigen und leicht rauchigen Geschmack.

Der Wein wird in der familieneigenen Brennerei im Hause Boinaud destilliert und
bewusst nicht filtriert. Diese Methode verleiht ihm ein auflergewdhnliches und
langanhaltendes Finish.Der De Luze VSOP Fine Champagne Cognac prasentiert
sich im Glas mit einer edlen, dunkelgoldenen Farbe. Das Bouquet besticht durch
anregende florale Noten von Sommerblitenblattern, fruchtige Nuancen von Pflaumen,
kandierten Friichten, Friichtekuchen sowie einem Hauch von Vanille und Schokolade.

Beim Genuss entfaltet dieser Cognac seinen vollen, fruchtigen Geschmack mit subtilen
Rauchnoten. Das Finish, wie bei allen De Luze Cognacs, ist duBerst langanhaltend
und bemerkenswert ausgewogen. Er eignet sich perfekt fir den klassischen Old
Fashioned Cocktail.

De Luze VSOP Fine Champagne Cognac

Magnumflasche
Artikel Nr. 2709
Fiilllmenge 1500m|
Alkoholgehalt 40% vol.
i Kartoninhalt i 6 Flaschen
EAN-Code Flasche 3258364315026
Gewicht Flasche 2,4kg
EAN-Code Karton 03258364301500
Gewicht Karton 14,84kg : f
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COGNAC

VSOP

COGNAC FINE CHAMPAGNE

Palettenkonfiguration:

Kartons pro Lage

Lagen pro Palette

Kartons pro Palette

H erku nﬂsl and Fra n kl’eich AFPELLATION COGNAC FINE CHAMPAGNE CONTROLEE
Farbstoffe Keine

Allergene Keine
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