Diese kandierten Kirschen sind in reinem Luxardo Maraska Kirschen Sirup eingelegt: Das Verhiltnis von Kirschen zu
Sirup liegt ungeféhr bei 50% Prozent. Es werden keine Verdicker, Konservierungs- oder Farbstoffe zugefiigt — die Farbe
ist rein natiirlich. Der einzigartige Geschmack kommt allein vom Maraska Kirschen Sirup, welcher aus demselben
Grundsaft hergestellt wird, wie der “Sangue Morlacco” Kirschlikor. Eine ausgekliigelte Pasteurisierung garantiert ein
maximum an Haltbarkeit und Qualitdt. Der ausgefeilte Kandierungsprozess der Luxardo Original Maraschino Kirschen
sorgt fuir die besonders angenehme Textur der Kirschen, die unter Mitbewerbern ihresgleichen sucht.

Heute werden Luxardo Original Maraschino Kirschen — wie auch schon im goldenen Zeitalter des Cocktails — in den
besten Bars der Welt und von beriihmten Mixologen fiir ihre ausgefeilten Kreationen verwendet. Auch der Sirup selbst
kann in vielen Drinks als raffinierter StiRer eingesetzt werden. Sowohl die Kirschen als auch der Sirup eignen sich sehr
gut als Topping fir Eis oder Desserts.

Aussehen: Dunkle Kirschen in dickem, tiefrotem — fast schon schwarzem — Sirup.

Nase: Intensiver Kirschgeruch mit einem Hauch rauchiger Mandel und Amaretto.

Geschmack: Suf3, saftige — fast wie Marmelade anmutende — Kirschen mit einer leichten mandelartigen Nussigkeit.
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