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Der Pisco BARSOL Mosto Verde Quebranta entsteht aus partiell
fermentierten, peruanischen Quebranta-Trauben. Die Mosto Verde
Herstellungsmethode bendtigt besonders viele Trauben (bei BARSOL
10kg pro Flasche!), da der Alkoholgehalt des “griinen Mosts” niedriger
und somit die Ausbeute geringer ist.

Der extravagante Ansatz zahlt sich aus: BARSOL Mosto Verde
Quebranta wartet mit feinsten Aromen von weiller Schokolade,
Mandel, Zitrusfrucht, sowie einer leichten Wiirze auf. Am Gaumen
Uberzeugt der Pisco mit einem milden Fruchtgeschmack und seinem
leichten Abgang.

BARSOL Mosto Verde Quebranta ist mit seiner feinen Traubennote eine
exzellente Wahl fiir klassische Pisco-Drinks, doch auch pur weil3 der
sehr milde, elegant fruchtige Pisco sehr zu iberzeugen.

Aroma: Subtiles, zitruslastiges Aroma mit nussigen Noten. Trockenes
Mundgefihl.

BARSOL Mosto Verde Quebranta Pisco

Artikel Nr. 717
Bezeichnung des Lebensmittels =
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Alkoholgehalt 418%vol.
Kartoninhalt 0
EAN-Code Flasche 7750323000135
Gewicht Flasche 13kg
EAN-Code Karton 17750323000132
Gewicht Karton sskg
Palettenkonfiguration: Europalette Blockpalette
Kartons pro Lage 19 OO S AN
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