
Artikel Nr. 4271

Füllmenge 750 ml

Alkoholgehalt 20% vol.

Kartoninhalt 6 Flaschen

EAN-Code Flasche 5608309006188

Gewicht Flasche 1,4 kg
EAN-Code Karton 5608309006782

Gewicht Karton 8,7 kg

Palettenkonfiguration:

Kartons pro Lage 11

Lagen pro Palette 5

Kartons pro Palette

Herkunftsland Portugal

Farbstoffe keine

Allergene Sulfite

Lebensmittelunternehmer Symington Family Estates, Vinhos S.A. | 
Travessa Barão de Forrester 86, 4431-901 
Vila Nova de Gaia	

Dow’s Colheita 2007 Tawny Port

Die Portweinmarke Dow’s steht seit Jahrhunderten für Spitzen-Portwein. Seit 1961 ist die Familie Symington alleiniger 
Eigentümer der Marke. Dow’s unverkennbares Markenzeichen ist das vergleichsweise trockene Geschmacksprofil. Die 
Weine sind von kraftvoller Struktur, wundervoll fruchtig und bieten exzellentes Lagerpotenzial. Portwein (kurz „Port“) ist 
ein aufgespriteter (leicht verstärkter) Süßwein aus Portugal. Der Name stammt von der Küstenstadt Porto im Nordwesten 
Portugals.
Colheita Ports sind Tawnys, die aus der Ernte eines einzelnen Jahres hergstellt werden. Die Jahreszahl bezieht sich 
hierbei auf das Erntejahr. Obwohl sie, genau wie Aged Tawny Ports, in Eichenfässern gereift sind, repräsentieren sie nur 
ein einzelnes Jahr. Dies lässt sich darauf zurückführen, dass sie nicht zu Blends aus Weinen mehrerer Jahre verarbeitet 
werden.

Für den Dow’s Colheita 2007 Tawny Port wurde die beste Ernte des 
Weinbergs Quinta do Bomfirm des Jahres 2007 verwendet. In diesem Jahr 
reiften die Trauben gleichmäßig und langsam, was den ausbalancierten 
Zucker- und Säuregehalt bewirkt.

Der granatrote Port duftet nach roten Früchten und blumigem Geißbett. Am 
Gaumen begeistern Noten von frischen, reifen Früchten. Die Woge der reifen 
und frischen Früchten sowie die Fassreifung von mehr als 10 Jahren sorgen 
für ein weiches Mundgefühl. Wie es typisch für Dow’s Ports ist, ist das Finish 
trocken und würzig.

Serviervorschlag: Dieser Colheita Port ist leicht gekühlt zu empfehlen, so 
entfaltet sich seine volle Komplexität. Er harmoniert hervorragend mit süßen 
Pasteten, wie beispielsweise Apfelkuchen mit Zimt.
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