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Topanito Mezcal Artesanal 100% Tepeztate
49% vol.

Artikel Nr. 2951

UVP 66,00€

Füllmenge 700 ml

Alkoholgehalt 49 % vol.

Aromaprofil Limette, Mango, Gurke, 
Cayenne-Pfeffer und etwas 
Chili

Kartoninhalt 6 Flaschen

EAN-Code Flasche 4260252370245

Gewicht Flasche 1,33

EAN-Code Karton 4260252370276

Gewicht Karton 8,2

Palettenkonfiguration:

Kartons pro Lage 24

Lagen pro Palette 4

Kartons pro Palette 96

Herkunftsland Mexiko

Farbstoffe Keine

Allergene Keine

Hersteller und Importeur Perola GmbH
Ronhofer Hauptstraße 299 
90765 Fürth
Deutschland

Die Topanito Wildagaven-Serie bringt Mezcal aus drei seltenen Aga-
ven-Sorten in ihre Copita! Dieser Mezcal wird aus der bis zu 30 Jahre 
gereiften Tepeztate-Agave hergestellt. Diese Sorte kommt typisch-
erweise in Höhen von 1400 bis 2000 Metern vor und wächst vor-
rangig an steilen Hanglagen und steinigen Klippen, oftmals in der 
Nähe von Wildkräutern. Die lange Reifezeit, ihr Vorkommen an ab-
gelegenen, gefährlichen Hängen sowie ihr geringer Ertrag machen 
diese Agavensorte zu einem wahrlich kostbaren Tropfen im Glas.  
 

In der Nase zeigt sich der außergewöhnliche Mezcal mit Einschlä-
gen von grüner Mango, grünem Chili, Gurke, Kiwi und Maracuja. 
Nimmt man einen Schluck, fällt einem sofort die cremige Tex-
tur auf, die mit den fruchtigen Noten von Maracuja, Mango und 
Limette bestens harmoniert. Untermalt werden diese Eindrücke 
von würzigem Cayenne-Pfeffer und einem Hauch Chili, der auch 
im Abgang für eine leichte, angenehme Schärfe sorgt. Das Fin-
ish ist langanhaltend rauchig mit einer leichten Chili-Schärfe. 


