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Magnifica Tradicional ist ein intensiver, aromatischer Cachaca.
Er besticht durch Aromen von frischem Zuckerrohr, Gras und
tropischen Friichten.Sein sattes, volles Aroma verleiht Caipirinhas
und Batidas einen exquisiten Geschmack und unterscheidet ihn von
der Masse der Cachacas.

Die Herstellung von Magnifica Tradicional erfolgt in Handarbeit
und kleinen Chargen. Das Zuckerrohr wird von Hand geerntet und
innerhalb weniger Stunden ausgepresst - so bleibt das wunderbare
Aroma erhalten.Nach der Fermentation mit Naturhefe sowie einer
Destillation in traditionellen Kupferbrennblasen lagert Magnifica
Tradicional schliellich mind. zwei Jahre lang in Ipé-Holzfassern.
Wéhrend der Lagerung entwickelt Magnifica Tradicional seine
hellgoldene Farbe sowie sein charakteristisches Aromaprofil.

Mit seinem Alkoholgehalt von 40% vol. ist diese Abfullung des
Magnifica Tradicional leicht milder als die 45%ige Variante. Mit
seinem fruchtigen Zuckerrohraroma bringt dieser Cachaca den
unverwechselbaren Geschmack Rio de Janeiros in ihren Drink!.

MAGNIFICA TRADICIONAL

Cachaca 40% vol.
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Fallmenge 1000ml
Alkoholgehalt A0 ool
Recartoninha O
JFAN-CodeFlasche | i T
Gewicht Flasche 1,5 kg
A T
GewichtKaton 100k
Palettenkonfiguration: e,
..... Kartons pro Lage 16
..... Lagen pro Palette >
..... Kartons pro Palette 80
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Allergene keine

Perola GmbH

Ronhofer HauptstraBe 299
90765 Furth

Deutschland

Perola GmbH
Ronhofer Hauptstralle 299
90765 Furth
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Il CACHACA i

A qualidade é Magnifica

e sonhosempre fol fazer da ] *Alegria’, possa garantir 3 poere2 i
Wagnitea oma das melhores cachagas suavidade da minha
bt Com 3 destilagho
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Tel.: 0911 32244584
Fax: 03212 1323623

Email: info@perola.eu
Web: www.perola.eu




