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Magnifica Tradicional wird nach traditionellen Verfahren im Hoch-
land von Brasiliens Bundesstaat Rio de Janeiro hergestellt.

Das Zuckerrohr wird von Hand geerntet und innerhalb weniger
Stunden gepresst. Nach der Fermentation mit natiirlichen Hefekul-
turen und der Destillation in Kupferbrennblasen lagert Magnifica
Tradicional zwei Jahre lang in Ipé-Holzfassern. Das Tropenholz Ipé
wird aufgrund seiner hohen Dichte auch als Eisenholz bezeichnet
und verleiht Magnifica Tradicional eine hellgold schimmernde Farbe
und ein auBergewohnliches, unverkennbares Aroma.

In der Nase zeichnet sich Magnifica Tradicional durch sein komplex-
es Aroma mit Noten von Banane, Himbeere, griiner Olive und Heu
aus. Am Gaumen tritt der Cachaga kraftvoll, vollmundig und elegant
auf. Die Abfiillung in Fassstirke (45% vol.) verleiht ihm eine hohe
Prasenz und einen intensiven, lang anhaltenden Nachgeschmack.

Magnifica Tradicional ist der meistverkaufte traditionell hergestellte
Cachaca in Rio de Janeiro und garantiert mit seinem intensiv fruchti-
gen Aroma ein originales und hochwertiges Caipirinha-Geschmack-
serlebnis. Auch fiir den Purgenuss, Batidas und weitere Cachaga-
Drinks ist Magnifica Tradicional eine exzellente Basis.

Magnifica de Faria Tradicional Cachacga
45% vol. 700 ml

Artikel Nr. 1
Fiillmenge 700 ml
Alkoholgehalt 45% vol.
Kartoninhalt 6
EAN-Code Flasche 7898221141755
Gewicht Flasche 1,08 kg
EAN-Code Karton 7898221141069
Gewicht Karton 6,8 kg
Palettenkonfiguration:

Kartons pro Lage 19

Lagen pro Palette 5

Kartons pro Palette 95
Herkunftsland Brasilien
Farbstoffe keine
Allergene keine
Importeur Perola GmbH

Schnieglinger Str. 245
90427 Nurnberg
Deutschland

Perola GmbH
PEROLA Tel.: 0911 32244584

Schnieginger Str. 245

Email: info@perola.eu
e Fone it ~ 90427 Niirnberg Fax: 03212 1323623 Web: www.perola.eu



