Magnifica ist ein nach traditionellen Verfahren hergestellter Cachaga aus
Brasiliens sonnigem Bundesstaat Rio de Janeiro. Fiir seine auBergewohnliche
Qualitat erhielt Magnifica bereits zahlreiche Auszeichnungen.

Das Geheimnis Magnificas Uberragender Qualitdt sind traditionelle,
handwerkliche Herstellungsverfahren: Das Zuckerrohr wird handverlesen,
fur die Fermentation werden Naturhefen eingesetzt und die Destillation
erfolgt in Kupferblasen. Das Highlight in der Herstellung ist die Reifung
in Edelholzfassern. Das Tropenholz “Ipé” sowie alte Scotch- und Tenessee-
Whiskey-Fasser verleihen den einzelnen Magnifica- Abfiillungen
unverkennbare Geschmacksvielfalt und Komplexitat.

Bica do Alambique bedeutet iibersetzt ,Gezapft vom Pot Still“, so ist dieser
Cachaga direkt nach dem Brennvorgang abgefiillt worden, ohne zu reifen.
Das Ergebnis dieses Prozesses ist ein milder Cachacga. Er présentiert sich
feingliedrig und komplex, was den ihn nicht nur fir den Purgenuss, sondern
auch fiir milde Cocktails (speziell fiir fruchtige Caipirinha-Kreationen)
pradestiniert. Der Cachaga duftet kréftig nach Olivenlake und dezent nach
frisch geschnittenem Zuckerrohr. Dieses Aroma wird im Mund fortgefiihrt,
wobei er fein und mild auf der Zunge liegt. Der Abgang ist lang und markant.

Magnifica Bica do Alambique Cachaca
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Direto do alambigque triplo
A toda a forga e frescor, o
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