Villa Lobos Blanco Tequila wird aus 100% blauer Agave
hergestellt, einer Pflanze, die in Mexiko heimisch ist. Die
Verwendung hochwertiger Agaven verleihen dem Tequila seinen
charakteristischen Geschmack und seine Aromen. Die Agave wird
sorgfaltig geerntet und in traditionellen Brennofen gekocht, um ihre
nattrlichen Aromen und Zucker zu extrahieren.

Der Tequila zeichnet sich durch eine Vielzahl von Aromen aus,
die sowohl fruchtig als auch wiirzig sind. Dufte von Zitrusfriichten
wie Limette und Zitrone dominieren die Nase und verleihen dem
Tequila eine erfrischende Note.

Der Geschmack von Villa Lobos Blanco Tequila ist intensiv und
komplex. Beim ersten Schluck wird eine angenehme SuifSe verspurt,
die von den fruchtigen Aromen der Agave und den Zitrusfriichten
stammt. Diese Stlle wird von einer leicht pfeffrigen Wirze begleitet,
die dem Tequila eine gewisse Scharfe verleiht.

Auch im Finish bleibt der rauchige Charakter erhalten, jedoch sind
diese Noten sehr sanft, sodass der Abgang als dullerst angenehm
erscheint.

VILLA LOBOS Blanco Tequila 100% Agave
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