Die Premium-Tequilas der Marke El Mayor stammen allesamt aus der
DGL Destiladores S. de R.L. de C.V. (NOM 1603), wo sie aus schonend
dampfgegarten Blauen Weber Agavenherzen doppelt gebrannt
werden. Mit feingliedrigen, komplexen Aromenprofilen sind die El
Mayor Tequilas pradestiniert fiir den Genuss pur.

Der El Mayor Afejo Tequila durfte fiir 18 bis 36 Monate in Fassern
aus WeiBeiche reifen. Er duftet nach Karamell, siiBen Friichten und
heller Eiche. Geschmacklich offenbaren sich Anklange von Karamell,
gegrillten, tropischen Friichten und braunen Gewdrzen bei einem
milden, gleichzeitig vollmundigen Mundgefiihl. Im Finish zeigen
sich siBe Agavennoten von ihrer schonsten Seite.

El Mayor Afiejo Tequila wird am besten pur serviert und passt
hervorragend zu Lamm- oder Hasenfleisch.

El Mayor Aiejo Tequila 100% Agave

15120

i Spirituose (Tequila)

: 700ml

40% vol.

. Alkoholgehalt

Kartoninhalt
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