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Die Cava de Oro Tequilas entstehen zu 100% aus Blauen Weber Agaven in El Arenal, Jalisco. Hinter der Marke steht
die Familie Partidas, die bereits in der dritten Generation aullergewohnliche Agavenbrdnde herstellt. Dabei werden
die verwendeten Agaven sorgfdltig ausgewdhlt, deren Herzen handwerklich zerkleinert und gemahlen, anschlielend
schonend gekocht und mit wilden Hefen fermentiert. Die Destillation erfolgt doppelt auf traditionellen Brennblasen.

Obwohl Cava de Oro weltweit von Tequila-Enthusiasten geschatzt wird, gelten die edlen Tropfen in der einzigartigen,
eckigen Dekanter-Flasche mit der Extraportion Tequila im Deckel immer noch als Geheimtipp.

Diese Sonderedition des Cava de Oro Extra Afejo Tequilas
wird von den Huichol, der indigenen Bevdlkerung Mexikos,
einzigartig und aufwindig von Hand gestaltet. Jedes Design
bendtigt ungefdhr 16 Stunden Handarbeit und ist ein Unikat
— keine zwei Flaschen sind gleich.

Fur das Sammlerstiick reifte ein 100% Agave Tequila 5 Jahre -
anstatt der fir diese Qualitatsstufe vorgeschriebenen 3 Jahre {

in Eichenholzfassern heran. Durch die lange Reifezeit erhalt

der Tropfen ein wundervolles Aroma von Vanille, Zimt und

Muskatnuss. Am Gaumen verbindet sich eine feine Siife mit

dem Geschmack von Ahornsirup und Marzipan. Ein langer

Abgang rundet dieses Geschmackserlebnis gebiihrend ab.

Cava de Oro Extra Afejo Tequila —
Edition Arte Huichol 100% Agave

17320
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