Die Familie Gonzalez perfektioniert seit Generationen die Kunst der Tequila-Herstellung. Unter der Leitung von Master
Distiller Rodolfo Gonzélez und unterstiitzt von seinem Sohn Paul und seiner Tochter Graciela, wird jeder Tropfen Tequila mit
grofter Sorgfalt und Hingabe hergestellt. El Mayor steht fiir Qualitdt und Tradition, die von einer stolzen Familiengeschichte
gepragt sind.

Der El Mayor Extra Afejo Tequila, destilliert aus 100% blauen
Weber-Agaven, reift 42 Monate in ehemaligen Portweinfdssern.
Diese besondere Lagerung verleiht ihm ein leuchtendes
Bernsteingold und ein komplexes Aroma.

In der Nase entfalten sich Noten von gekochter Agave, getrockneten
Frichten, Vanille, Zimt und dunkler Schokolade. Am Gaumen
zeigt sich ein harmonisches Zusammenspiel von Agave, Vanille,
Schokolade und Zimt, begleitet von einem milden Mundgefihl.
Der Abgang ist geprdgt von sanften Eichenholzténen. Dieser
Tequila eignet sich ideal zum puren Genuss.

El Mayor Extra Afejo Tequila

 Artikel Nr. 5240

Bezeichnung des Lebensmittels : Spirituose (Tequila)

: 700ml

: 40% vol.

: 3 Flaschen

£088352139128

£10088352139125

5,8 kg

Fillmenge

Alkoholgehalt

¢ Kartoninhalt

EAN—éode Flagéhe

Gewicht Flasche

EAN-Code Karton

Gewicht Karton
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