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Park Cognacs werden nach dem bewdhrten ,Charentais”-Verfahren hergestellt und in sechs Kupferbrennblasen
doppelt destilliert. Die Familie Tessendier bleibt den traditionellen Methoden treu, kombiniert diese jedoch mit
innovativen Ansitzen wie der Reifung in seltenen Mizunara-Fissern, Einzellagen-Mischungen und einem limitierten
Einzelfassprogramm mit erhéhtem Alkoholgehalt.

Seit dem 19. Jahrhundert steht das Haus Tessendier & Fils fiir exzellente Destillierkunst — hier entstehen edle
Weinbrande, die mit groller Hingabe destilliert, gereift, verblendet und abgefiillt werden. Der Cognac Park Reflet
Cuivré reift mindestens fiinf Jahre in leicht getoasteten franzosischen Eichenfissern und Uberzeugt durch seine
intensive Kupferfarbe.

Das Geschmacksprofil dieses Cognacs verbindet fruchtige
Noten von flambierter Banane und frisch gepfliickten
Pfirsichen, die harmonisch mit floralen Nuancen von Jasmin

und einem Hauch Bergamotte verschmelzen.

Park Cognac VSOP Reflet Cuivré

Artikel Nr. 7338
Fullmenge 700m|
Alkoholgehalt 40% vol.
¢ Kartoninhalt ¢ 6 Flaschen VSOP
EAN- Code F|asche 3760045040108
GeWIcht Flasche 1,4kg
EAN- Code Karton 23760045041055
GeW|cht Karton 8kg ﬁwjﬂ-
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