DOW'’S

Die Portweinmarke Dow’s steht seit Jahrhunderten fir Spitzen-Portwein. Seit 1961 ist die Familie Symington alleiniger
Eigentlimer der Marke. Insbesondere die Vintage Ports setzen regelmalig Standards und erhalten Héchstnoten namhafter
Weinkritiker. Dow’s unverkennbares Markenzeichen ist das vergleichsweise trockene Geschmacksprofil. Die Weine
sind von kraftvoller Struktur, wundervoll fruchtig und bieten exzellentes Lagerpotenzial. Portwein (kurz ,Port”) ist ein
aufgespriteter (leicht verstarkter) Stilwein aus Portugal. Der Name stammt von der Kistenstadt Porto im Nordwesten
Portugals.

Dow’s Fine White Port wird aus traditionellen weiflen Rebsorten
des Douro Valley hergestellt und zwischen 18-22 Celsius vergoren.
Durchschnittlich reift er drei Jahre lang und wird trinkfertig abgefullt.

Grolitenteils altert dieser Portwein in Holz. Die satte goldene Farbe
prasentiert die intensiven komplexen und reichhaltigen Nussaromen.
Um ihn mit Frische und Fruchtcharaker zu perfektionieren, wird eine
bestimmte Menge des Blends nicht in Holz gealtert und um diese Weine
ergdnzt. Am Gaumen wirkt der White Port ausgewogen und glatt, mit
erfrischender Sdure und langem Finish.

Serviervorschlag: Der Dow’s Fine White Portwein eignet sich
hervorragend zu leichten Desserts. Auch als Aperitif ist er perfekt.

Am besten auf Eis mit einem Zitronenschnitz und einem Spritzer Tonic
als ,Port-Tonic” servieren.

Dow’s Fine White Port
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