
Artikel Nr. 2097
Füllmenge 700ml
Alkoholgehalt 40% vol.
Allergene Sulfite
Farbstoffe keine
Kartoninhalt 6 Flaschen
Herkunftsland Mexiko
EAN-Code Flasche 829782100612
Gewicht Flasche 1,6 kg
EAN-Code Karton -
Gewicht Karton 10,2 kg
Palettenkonfiguration:

Kartons pro Lage 16
Lagen pro Palette 4
Kartons pro Palette 64

Lebensmittelunternehmer Perola GmbH
Ronhofer Hauptstraße 299 
90765 Fürth 
Deutschland

Der Cava de Oro Anejo ist ein wahrer Ausnahme-Tequila. Dieser besondere Anejo-Tequila stammt aus El Arenal Jalisco 
und wird aus 100% Agave hergestellt. Doch was ihn wirklich besonders macht, ist seine Lagerung. Während die meisten 
Tequilas für 12 Monate in Eichenfässern reifen, verbringt der Gran Cava de Oro Anejo ganze zwei Jahre in französischen 
Weißeichenfässern, die zuvor für die Lagerung von Rotwein verwendet wurden. Dadurch erhält er nicht nur seine intensive 
goldene Farbe, sondern auch seinen einzigartigen und komplexen Geschmack.

Schon beim ersten Riechen begeistert der Gran Cava de Oro Anejo 
mit einem verlockenden Aroma von Honig, Muskat und schwarzem 
Pfeffer, ergänzt durch reichhaltige Karamell- und geröstete 
Eichenholznoten. Diese Aromen setzen sich am Gaumen fort und 
werden dort von Nuancen von Vanille, roten Pflaumen und Zimt 
begleitet, die dem Tequila eine besondere Finesse verleihen. Der 
lange anhaltende Nachklang mit einem Hauch von Zimt rundet das 
Geschmackserlebnis perfekt ab.

Der Gran Cava de Oro Anejo eignet sich hervorragend für den Pur-
Genuss, um seine vielschichtigen Aromen in ihrer vollen Pracht zu 
erleben. 
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Cava de Oro Añejo Tequila 100% Agave


