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Der Mancino Vermouth Vecchio Vintage 2017-2018 wird nach
traditionellen Methoden hergestellt. Er basiert auf einer Mischung
von ausgewdhlten Weinen, die mit einer geheimen Mischung
von Kriutern, Gewiirzen und Botanicals infundiert werden. Die
genaue Zusammensetzung und der Herstellungsprozess werden
von der Mancino-Familie sorgfaltig gehttet und sind Teil ihres
jahrhundertealten Vermouth-Erbes.

Dieser Vermouth bietet eine komplexe und vielféltige Aromenpalette.
Es wird eine Mischung aus wirzigen und floralen Noten durch die
Nase wahrgenohmen, begleitet von subtilen Krauteraromen. Es sind
auch fruchtige Noten wie reife Kirschen oder Zitrusfriichte vorhanden.
Die Aromen sind intensiv und entwickeln sich allm&hlich im Glas.

Der Mancino Vermouth Vecchio Vintage 2017-2018 hat einen
ausgewogenen und raffinierten Geschmack. Die Sufe der
verwendeten Weine kommt hervor und wird von den Krauter- und
Gewtirzaromen harmonisch ausgeglichen. Der Vermouth weist eine
angenehme Bitterkeit auf, die durch die Verwendung von Botanicals
und Gewtrzen entsteht. Der Geschmack ist durch verschiedenen
Ebenen von Aromen, die sich im Mund entfalten sehr komplex.
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Mancino Vermouth Vecchio Vintage
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6Flaschen Specialita Assoluta;
R — invecchiato dal 08/2012.
4260253374693 MANCINO imbottigliato il 09/2013
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Gewicht Flasche 2,22kg VERMOUTH SINGOLA BOTTE DI
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ QUERCIA ITALIANA
EAN- Code Karton -
GeW|cht Karton 15kg
Paletten ko nfi gul rat ion el o
........... lngudxcn( vino, zucchero, alcool,
Kartons pro Lage 9 ciramell 1300 o naturl ‘
<<<<<< : . GRADI 16% voL 750 €
Lagen pro Palette 5 i
"""""" PRODOTTO IN ITALIA
Kartons pro Palette 45
Herkunftsland Italien
Farbstoffe ja
AIIergene Sulfite
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