DOW'’S

PORT

Der Vintage Port 2013 hat einen intensiven fruchtig-pfeffrigem Charakter - ein erlesenes Meisterstuck,
das aus alten Rebstocken gewonnen wird. Die Rebsorte “Old Vines” verleiht diesem Portwein eine
einzigartige Personlichkeit.

Bereits beim Offnen der Flasche entfaltet sich ein intensives Aroma von saftigen Brombeeren und
verlockenden Rosinen, das die Sinne verfiihrt. Am Gaumen prasentiert sich dieser Wein fruchtig-holzig
und entfaltet eine faszinierende Komposition aus Ahornnoten, pfeffrigen Tanninen sowie einem zarten
Hauch von Minze und Veilchen. Die Geschmacksnuancen harmonieren perfekt miteinander und
verleihen diesem Vintage Port eine unverwechselbare und eindrucksvolle Charakteristik.

Geniellen Sie diesen edlen Tropfen als Begleitung zu kostlichen Desserts, dunkler Schokolade oder
feinem Kése. Er rundet jedes Gourmet-Erlebnis auf eine besondere Art und Weise ab. Um den vollen
Genuss dieses einzigartigen Weins zu gewdhrleisten, empfehlt es sich, die Flasche an einem dunklen
Ort mit einer konstanten Temperatur zwischen 16°C und 18°C zu lagern. So kann sich der Wein
optimal entwickeln und seine Aromen entfalten.
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'Lebensmittelunternehmer : Symington Family Estates, Vinhos
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