Chinola steht fur moderne Fruchtlikore mit nattirlichem Ursprung: In der Dominikanischen Republik entstanden, verbindet
die Marke landwirtschaftliche Expertise mit dem Anspruch, den echten Geschmack tropischer Friichte unverfilscht ins
Glas zu bringen. Mit dem Pineapple Liqueur erweitert Chinola sein Portfolio um eine ebenso authentische wie vielseitige
Ananas-Interpretation.

Das Herz des Likors ist die besonders saftige und aromatische
MD2-Ananas, die von einem Destillat aus frischem Zuckerrohr und
einem kleinen Anteil gereiftem Rum getragen wird. Um den Likor zu
stabilisieren und ihm seinen letzten Schliff zu verleihen wird noch ein
Hauch Passionsfrucht hinzugefugt.

In der Nase zeigen sich tropisch-florale Noten, begleitet von frischen
Nuancen und stiBen Zitrusfriichten. Am Gaumen tberzeugt der Likor
mit dem klaren Eindruck frisch geschnittener Ananas, gepaart mit
einer prazisen Balance aus naturlicher StiSe und angenehmer Saure.
Die warme Farbe und ein harmonischer, tropischer Abgang runden
das Profil ab.

Ob pur, aufEis oderals Signature-Zutatin modernen Cocktails—Chinola
Pineapple Liqueur bringt den intensiven Geschmack der Ananas direkt
hinter die Bar. Besonders stark ist dabei die Kombination aus 100%
Fruchtbasis, eigener Produktion vor Ort und einem Geschmacksprofil,
das sofort verstandlich und vielseitig einsetzbar ist.

Chinola Pineapple Liqueur
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Chinola represents modern fruit liqueurs with a natural origin. Born in the Dominican Republic, the brand combines
agricultural expertise with the ambition to bring the true, unadulterated taste of tropical fruits into the glass. With its
Pineapple Liqueur, Chinola expands its portfolio with an expression that is both authentic and highly versatile.

At the heart of the liqueur is the particularly juicy and aromatic MD2
pineapple, supported by a distillate made from fresh sugarcane and
a small proportion of aged rum. A touch of passion fruit is added to
stabilize the liqueur and give it its final polish. On the nose, tropical
and floral notes unfold, accompanied by fresh nuances and sweet
citrus tones. On the palate, the liqueur delivers a clear impression of
freshly cut pineapple, balanced by natural sweetness and a pleasant
acidity. Its warm color and harmonious tropical finish round off the
profile.

Whether served neat, over ice, or as a signature ingredient in
modern cocktails, Chinola Pineapple Liqueur brings the intense
flavor of pineapple straight behind the bar. Its key strength lies in the
combination of a 100% fruit base, on-site production, and a flavor
profile that is immediately approachable and highly versatile.
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